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 Efficacité de lavage.
 Une implantation personnalisée.
 Installation « clé en main ».
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Débit de chantier	 1,5 - 2,5 tonnes/heure.

Energie	 Electrique : Courant triphasé 400V. 

	 Thermique : Gaz propane.

Dimension	 ≈ 14m x 5m = 70 m2.

Triage	 Trémie grillagée à débit de sortie variable. 

	 Tunnel de tri à sec avec calibrage dégressif des saletés. 

	 Brosse de nettoyage + Rouleau anti coincement. 

	 Séparateur pneumatique à débit réglable. 

	 Bac épierreur à flux d’eau avec évacuation.

Nettoyage	 Tunnel de lavage avec revêtement vulcanisé et rotor à 	  

	 rotation inversée. 

	 Flux d’eau claire en sortie. 

	 Tapis triple incliné à inclinaison variable.

Séchage	 Four de séchage à vis : 
	 Brûleur à gaz propane 25 Kw consommation 5L/h. 

	 Homogénéisation grâce à vis sans fin. 

	 Sonde hygrométrique. 

	 Temps de séchage réglable en amont. 

	 Moniteur de contrôle.
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